
1. Gluten     2. Crustáceos / Crustacean     3. Moluscos / Molluscs     4. Pescado / Fish     5. Huevo / Egg
6. Altramuces / Lupin     7. Mostaza / Mustard     8. Cacahuete / Peanuts     9. Frutos de cáscara / Nuts     
10. Soja / Soy     11. Sésamo / Sesame     12. Apio / Celery     13. Sulfitos / Sulphites     14. Lácteos / Dairy

*ALÉRGENOS / Allergens

5% SUPLEMENTO POR SERVICIO EN TERRAZA // 5% Extra charge for terrace service

Nigiri de zamburiña 
con pico de gallo (3 . 13)* 

Pacific scallop nigiri 
with pico de gallo4,60

Bao de pato con coleslaw 
y mahonesa al hoisin  (1 . 5 . 10)*

Duck bao with coleslaw
and hoisin mayonnaise5,90

Roll de atún, aguacate y panceta 
con mahonesa japonesa  (5 . 10 . 11)* 

Tuna roll with avocado,
pancetta, and Japanese 
mayonnaise

12,30

SUSHI BAR
TODAS LAS NOCHES y VIERNES y SÁBADO MEDIODÍA / Nights and Friday and Saturday for lunch

Mollejas de cordero, vieira 
y yema de huevo (3 . 5 . 13)* 

Lamb sweetbreads, 
scallop, and egg yolk15,20

Torrezno, crema de boletus 
y huevo a baja temperatura (5 . 14)* 

Torrezno, creamed 	
porcini mushrooms, 	
and slow-cooked egg	

12,30

Rebollones salteados, 
parmentier y velo ibérico (4)* 

Sautéed saffron milk caps 
with parmentier and finished 
with a veil of  acorn-fed 
Iberico pork pancetta

16,60

SUGERENCIAS FUERA DE CARTA

OFF-MENU SPECIAL DISHES


