
1. Gluten     2. Crustáceos / Crustacean     3. Moluscos / Molluscs     4. Pescado / Fish     5. Huevo / Egg
6. Altramuces / Lupin     7. Mostaza / Mustard     8. Cacahuete / Peanuts     9. Frutos de cáscara / Nuts     
10. Soja / Soy     11. Sésamo / Sesame     12. Apio / Celery     13. Sulfitos / Sulphites     14. Lácteos / Dairy

*ALÉRGENOS / Allergens

5% SUPLEMENTO POR SERVICIO EN TERRAZA // 5% Extra charge for terrace service

Bao de pato, hoisin 
y cebolla encurtida  (1 . 10 . 13)* 

Duck confit bao 
with hoisin sauce 
and pickled onion

5,70

Nigiri de salmón flambeado con 
trufa y mahonesa cítrica  (4 . 5 . 13)*

Flamed salmon nigiri 
with truffle and citrus 
mayonnaise

4,60

Temaki de anguila y foie (4 . 13 . 14)* Eel and foie temaki6,70

SUSHI BAR
TODAS LAS NOCHES y VIERNES y SÁBADO MEDIODÍA / Nights and Friday and Saturday for lunch

Huevos rellenos de ensaladilla 
con mahonesa de piparra fluida  
(4 . 5 . 13)*

Boiled eggs stuffed with 
fresh Spanish potato salad 
and green chili pepper light 
mayonnaise

5,50

Salmorejo cordobés con pan 
crujiente, jamón ibérico y huevo
(1 . 5)*

Salmorejo from Córdoba 
with croutons, Iberian cured 
ham, and minced boiled egg

5,70

Aguacate relleno de gamba blanca 
y salsa cóctel (3 . 5 . 10 . 13)* (unidades limitadas)

Shrimp-stuffed avocado with 
cocktail sauce (limited units)7,80

SUGERENCIAS FUERA DE CARTA

SUMMER OFF-MENU SPECIAL DISHES


