
1. Gluten     2. Crustáceos / Crustacean     3. Moluscos / Molluscs     4. Pescado / Fish     5. Huevo / Egg
6. Altramuces / Lupin     7. Mostaza / Mustard     8. Cacahuete / Peanuts     9. Frutos de cáscara / Nuts     
10. Soja / Soy     11. Sésamo / Sesame     12. Apio / Celery     13. Sulfitos / Sulphites     14. Lácteos / Dairy

*ALÉRGENOS / Allergens

5% SUPLEMENTO POR SERVICIO EN TERRAZA // 5% Extra charge for terrace service

SUGERENCIAS FUERA DE CARTA

SUMMER OFF-MENU SPECIAL DISHES

5,70
Salmorejo cordobés 
con pan crujiente, jamón ibérico 
y huevo duro (1 . 5)*

Salmorejo from Córdoba 
with crispy bread, Iberian 
cured ham and boiled egg

28,00
Bandeja de bogavante frito 
con patatas, pimientos de Padrón 
y allipebre de jamón ibérico  (2 . 4 . 12)*

Fried lobster platter with 
potatoes, fried Padrón 
peppers and Iberian ham 
‘allipebre’ (traditional garlic and 
paprika sauce)

5,50
Pimiento del piquillo 
relleno de ensaladilla con
mahonesa de piquillos (2 . 3 . 4 . 5 . 10 . 13)*

Spanish potato salad 
stuffed piquillo pepper
with piquillo pepper 
mayonnaise

5,50 Huevos rellenos de titaina con 
mahonesa de piparras  (4 . 5 . 7 . 9 . 13)*

Titaina stuffed boiled eggs 
with spicy green pepper 
mayonnaise

12,50 Clóchinas valencianas 
al vapor  (3)*

Steamed Valencian 
mussels

Black Friday


